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Kürbiskernöl

Oprik:
DunkelgrLi n mit roten Akzenlen

LierL.t clL:

Schöne lntensität. rrpische
Aro[1en. fi-isch. nussig.
erdig, Röstaromen. 1bpI

Gcschntack:
Wunclerbare Aromen arl flan

mer-1, geröstet. nnssig, fi'i sc1-r.

J t.Lhrgctng:
201 6

Prets:
€ 290/250 ml

(€ 3, 1 6r'100 ml)

H ersteLler:
Pramoleum eGen

.1771 Sigharting, Hofinark 4
Tel.; 07766 41.1. 24 20
rt,iv r,v.pramoleurn.at

Steirerkraft Steirisches Kürbiskernöl
9.9.A.100% rein
optlki Dunkle Farbe, grüne Schlieren

Geruch;Zurückhaltend ln der Nase, röstig,
Geschmark Eher neutral am Gaumen, dezente
Röstnoten, Ieichte schärfe im Abgang.
lahrgang:2016
Preßi€12,49/500 ml (€2,50/100 ml)

Herstel/er Estyria Naturprodukte GmbH: 81 81 5t.

Ruprecht an der Raab, Wollsdorf 75, Tel,r 031 78

2525 238, www,estyria.com

Bio-Kürbiskernöl aus dem Mühlviertel
0prikr Dunkelgrün mit gelbgrünen Schlieren.

Geruchi lntensiv Erdnrlsse.

Geschmack: Mol lige TextuI pr0dukttypische
Aromen, Erdnüsse.

)ahrgang:2017
Preis;€'l 0,90/250 ml (€ 4,36/1 00 ml)

Herstel/er Färmgoodies GmbH: 41 74 NiedeMald.
kirchen,Am Emerberg 12, Tel.:07231 335 55,
rw.farmqoodies.net

Bio-Kürbiskernöl aus der Steinmühle
optlkr Dunkelgrün mlt qelblichen Ank änqen,
leichter Bodensau.
6erurh: Mittlere lntensität, geröstete Kürbiskerne,

Weißbrot, Weizen.

Kürbiskernöl
vom Thurnhof

Optik:
Intensives Clrün,

lypische rote Reflexe.

Geruch:
Intensil,. piodLlkt-

rypische Arorren, RÖstnoten.

Gesclmt.a.ck:
Typ i s cher Kern ö1 ge schlr-rach,

an spr:echer-rd. nr-rssrg.

Jo,hrgtutg:
2011

Preis:
€ 10,00i500 n'Ll
(€ 2,00i 100 m1)

HersLeLLer:
Thulnhof

4320 Perg, 1hurnhof 1

'l-el.: 0680 134 00 31
r'vrvt.thr-Lrnho l-l i l<oer.at

Gesrhmac(r Röstgesdmacl, leichte B:te€,
grLine Aromen, nicht mehr ganz irisch.
lahtgang:2017
Preß;€ 1 5,90/500 ml (€ 3,1 8/1 00 ml)
HersteileriFritzmLihle Rudersdorf: 7571 Ruders-

dorf,Am Mühlengrund 14, Tel.:03382 716 49,
\/]m.fritzmuehle,at

Steirisches Kürbiskernöl
Oplik; Dunkelbraun, fast schwarz.

6eruch; Feine Nase, leicht süßlich, Weißbrotrinde.
Geschma.kr l.lntypisch nach Getreideschale,

Brot lMalz,

Jahrgang:2016
Prer;€ 7,90i250 ml (€ 3,1 6/1 00 ml)
Herstel/er: Kürbishof Koller: 8350 Fehring,

Weinberg 78, Tel.: 031 55 3414,
riw.kuerhishof kol erat

Bio-Kürbiskernöl ungeröstet
0ptikj Rotschwau.
6erurir; 5äuerlich, Essig.

Geschmack Leichter Essigton auch am Gaumen.
Jahrgang:2017
Prels;€ 1 1,00/250 ml (€4,40/100 ml)
Heßte//erÖlmLlhle Sailer O6:691 1 Lochau,

Alberlochstraße 3, Tel.: 0664 123 70 04,
M.oelmuehle-sailerat

Kürbiskernöl aus
der Steinmühle

Optik:
Intensives Dun1ie1 gri.Ln.

Geruch:
AusdrrLcksstark,
rö-stig, buttrig.

Geschntack:
Röstgeschrnack, schöne

Schärfe, grün, fiisch.

Joltrgang:
20rl

Preis:
€ 1 1,90/500 ml
(€ 2,38/100 ml)

Hersteller:
FritzmhhLe Rudersdorf

757 1 Rudersdolf
Am Miihlengrund 1a

Tel.:03382 716 49
rvu,u,. 1l-itzmuehl e. at

Steirisches l(ürbiskernöl 9.9.A.
Optlk; Bräunlich mit grünen Schlieren.

Geruch;lMittlere lntensität,starke Röstnoten.
Geschmackr Molliges Mundgeiühl, dominante
Röstaromen, holziger Geschmack, dezent Kaffee.

lahrgang:2016
Prelsr€9,50i500 ml (€ 1,901100 ml)
Heritel/er Ölmühle Schmuck: 8530 Deutschlands-
berg, Blumauweg 77, Tel.: 03462 41 1 81, M.
kuerbisholschmuck.at

Bio-Kürbiskernöl
Optrk; Sehr dunkel, gelber Schimmer
Gerur,r;Schwer zu def inieren, ßsigstichig,
l\,4ischung aus Kürbiskernöl und Rum.

Geschnrackr Untypische Aromen, Erdnüsse, Kaffee,

deutliche Bittere und Schärfe, mehrlach fehlerhaft.
Jahrgang:2016
Preß:€ 9,90/250 ml (€ 3,96/1 00 ml)
Heßtel/er Pramoleum ecen: 4771 Sigharting,
Hofmark 4, Tel.: 07766 4i 1 24 20,
\/\ru.pramoleum.at

Bio Steirisches Kürbiskernöl g.g.A.
Optlkr Dichtes Dunkelgrlln, fast schwarz.

6eruch; l\4ittlere lntensität. starke Röstnoten.
6eschmack: Typlsche Röstnoten, geröstete
Kürbiskerne.

Paldauer
Kürbiskernöl g.g.A.

Optik:
Sehr"durrke.l,
fast schrn,arz.

GertLt:h:
'l,vpische Nase. glüne
Noten. Röstarornerr.

Geschnutt'k:
Samtig-buttriges Mundgelüh1

deuthche Rlistaromen.

Jahrgang:
201 6

Prels:
€ 240/250 rll

(€ 2,96/100 rr1)

Herstell.er:
Semona GrnbH

8341 Paldau, Nr.39
Tel.: 03I 50 220 90

urwt^r.semona.at

Jahrgang:2017
Pre6:€ 6,90/100 ml (€ 6,90/1 00 ml)
Hersteiler: Schalk lVTrihle KG: 8262 llz, Kalsdorf 1 8,

Tel.: 03385 3l2, M.scha k-muehle.at

Kürbiskernöl
OptikrSattes Grün.
Geruchr l\4äßig intensiv geröstetes Weißbrot.
Geschmack; Zurückhaltend am Gaumen, sehr

mild, dezent nussig.

Jahrgang:2017
Prels: € 9,50/500 ml (€ 1,90/1 00 ml)
Herste/ier Thamhesl's Hof lad".n: 7563 Königsdorf,

Bachstraße 4, Tel.: 03325 2289,
vw.thamhesl.at

Kürbiskernöl g.g.A.
Optlk: lntensives GrLin.

Geruchi Dezenter Geruch, Nus' röstlg.
Geschmack: Leider zu wenig Geschmack,
im Abgang etwas grasig.
Jahrgang:2016
Pre6:€ 1 5,75/500 ml (€ 3,1 5/1 00 ml)
HersteilerWiberg Culinary (Frutarom savory
Solutions Austria GmbH): 5020 Saizburg,

Adolf-Scheme -straße 9, Tel.: 0662 638 20,
M.wiberg.eu
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